
 
 
V O R S P E I S E N 
 
 
gebratener  Naaser Schafkäse 
auf erfrischend marinierten Berglinsen, 
mit Gurke und englischer Minze   A,G,O    14,30 
 
 
 
regionaler Fischgenuss 
SEESAIBLING  von Kroisleitner  - frisch aus den klaren Gewässern des Jogllandes 

in sommerlichem Basilikum-Aspik,  
mit Rucola und Paradeisern    D,O    14,80 

 
 
 
saisonell gemischter GRÜNER SALAT 
mit  kalt gepresstem Distelöl von Fandler 
und mildem, weißem WeinBalsamessig  O      7,60 
 
 
helles LANDBROT      A,G,F    pro Gedeck    2,40 
 
 
 
S U P P E N 
 
 
weiße ZUCCHINI-CREMESUPPE 
mit zarter Zitronennote 
und Schlagobershäubchen    G      6,90 
 
 
 
kräftige RINDSUPPE 
vom  Zotter premium AlpenvorlandRind 
mit Schnittlauch-Schöberl    A,C,G,L      6,70 
 
                                Preise in Euro inkl. MWST 
 
 

           werfen Sie auch einen Blick in unsere   DELIKATESSEN-ECKE 
 
mit ausgewählten Steirischen  Produkten zum Mitnehmen für den Genuss zu Hause 
 



 
H A U P T S P E I S E N 
 
 
 
regionaler Fischgenuss 
FILET vom SEESAIBLING 
von Kroisleitner – frisch aus den klaren Gewässern des Jogllandes 
mit cremiger Safransauce, Blattspinat-Laibchen 
und Senf-Kaviar von Anna Max   A,C,D,G,M,O   27,60 

 
 
 
LAVENDELHUHN aus dem Ofen 
Steirer Huhn BRUST  mit Lavendelblüten, 

Nudeln und aromatischem Portwein-Pfirsich A,C,G,O    22,30 
 
 
 
fein abgestimmt  - mit angenehmer Schärfe 
geschmorte STELZE  vom Weizer Berglamm 
mit Chili, Honig und Knoblauch, 
mediteranem Bohnen-Paradeis-Ragout 
und Rosmarin-Erdäpfeln        29,70 
 
 
 
FILET vom Steirischen Vulkanland Schwein 
mit feiner Marillenfüllung  
knusprigem VulcanoRohschinken, Karottenpüree 

und gerösteten SteirerkraftKürbiskernen  G,M    24,50 

 
 
für alle, die Küchenklassiker lieben 
ZWIEBELROSTBRATEN  
vom Zotter premium AlpenvorlandRind 
mit Petersilien-Erdäpfeln    A,G,L    29,80 
 
                  Preise in Euro inkl. MWST 

 
           werfen Sie auch einen Blick in unsere  DELIKATESSEN-ECKE 
 
       ausgewählten Steirischen Produkten zum Mitnehmen für den Genuss zu Hause 
    



 
N A C H S P E I S E N 
 
 
DINKELVOLLMEHL-MOHN-PALATSCHINKEN     ( 2 Stück)  
mit hausgemachterHeidelbeer-Brombeer-Marmelade A,C,G      9,80 
 
 
HEIDELBEER-TÖPFCHEN 
(Mascarpone-Topfen-Masse mit Heidelbeeren 
auf Gewürzkuchenboden im Wasserbad in der Cocotte gegart) 
garniert mit Schlagobers und Karamell   A,C,G,H     9,90 
 
 

zubereitet mit edler Zotter Schokolade 
geeistes ROSENBLÜTEN-PARFAIT  
mit SCHOKOLADEN-TARTE 
und roter Ribisel-Sauce     A,C,F,G,H  15,60 
 
                   Preise in Euro inkl. MWST 
   
 
 

Info zu unseren Öffnungszeiten von Donnerstag bis Sonntag: 
 
Wir sind am Samstag und am Sonntag, sowie an Feiertagen ab 11.30 für Sie da, 
ersuchen aber um Ihr freundliches Verständnis, dass wir bis auf weiteres  
am Donnerstag und am Freitag nur gegen frühzeitige Voranmeldung geöffnet haben.  
 
    
 
 
 
 
 
 
 


